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PARTENARIAT 2006
DESIGN ET ART CULINAIRE
BTS, DMA, DSAA

L’ENSAAMA-Olivier de Serres a eu le plaisir d’accueillir la première rencontre Sciences & cuisine, parrainé 
par le « père » de la cuisine moléculaire, le physico-chimiste Hervé This, cette rencontre marque le point 
d’aboutissement d’un concours lancé en octobre dernier au Palais de la Découverte.
Cette première édition « A la découverte des additifs » a mobilisé plus de 250 participants (élèves et 
professeurs des établissements d’enseignement culinaire, étudiants des écoles de design culinaire 
et de l’enseignement supérieur agroalimentaire, chefs, cuisiniers ou pâtissiers ainsi qu’amateurs de 
gastronomie moléculaire), invités à réaliser des préparations dans un «esprit innovant de création culinaire 
et artistique ».
Ces manifestations font écho aux démarches d’expérimentations artistiques à l’oeuvre dans la cuisine 
contemporaine et aux nouvelles esthétiques qui s’y façonnent.


